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บทคัดยอ  

 
งานวิจัยนี้เปนการศึกษาการสกัดไคตินจากเปลือกกุงขาว เพื่อใชในการศึกษาการดูดซับน้ํามันจากแหลงน้ําทิ้ง พบวา

สภาวะท่ีเหมาะสมในการสกัดไคตินจากเปลือกกุงขาวคือ การตมดวยสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด เขมขน 8% w/v ที่
อุณหภูมิ 80OC เปนเวลา 3 ช่ัวโมง  และแชในสารละลายกรดไฮโดรคลอริก เขมขน 8% w/v ที่อุณหภูมิหอง (28 OC) เปนเวลา 
24 ช่ัวโมง เพื่อการกําจัดโปรตีนและกําจัดแรธาตุจากเปลือกกุงขาว ตามลําดับ ลักษณะทางกายภาพของไคตินที่ไดเปนเกล็ดสี
สมออน และมีปริมาณ 5.73 % w/w ของน้ําหนักเปลือกกุงขาว เมื่อนําไคตินที่ไดไปประยุกตใชในการดูดซับน้ํามันจากแหลง
น้ําเสียสังเคราะหที่มีน้ํามันผสม 2% w/v   ในสภาวะท่ีเหมาะสมคือ ทีอุ่ณหภูมิ 28 OC pH 9.0 เขยาที่ความเร็วรอบ 125 รอบ
ตอนาที เปนเวลา 15 นาที พบวาไคตินน้ําหนัก 1.00  2.00  3.00 4.00 และ 5.00 กรัม มีความสามารถในการดูดซับน้ํามัน 
65.25  76.10  78.33 79.13 และ 80.25% ตามลําดับ  ประสิทธิภาพการดูดซับน้ํามันจากแหลงน้ําทิ้งของรานอาหารรอบ
มหาวิทยาลัยรังสิต 5 แหง พบวามีความสามารถในการดูดซับไดดีมากโดยเฉลี่ย 86.55% 
 
คําสําคัญ: ไคติน เปลือกกุงขาว การดูดซับน้ํามัน 
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Oil Adsorption in Wastewater Using Chitin Extracted from White Shrimp Shell 
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Abstract 
 

Chitin extracted from white shrimp shell was investigated to study oil adsorption in wastewater. 
The optimum condition for deproteinization and deminieralization of white shrimp shell were refluxing 
with 8% w/v sodium hydroxide at 80 OC for 3 hours followed by storage in 8% w/v hydrochloric acid at 
ambient temperature (28 OC) for 24 hours. The physical appearance of the extracted chitin was light 
orange. The amount of chitin obtained was 5.73 % w/w of the total weight of the shrimp shell. Its 
application in oil adsorption using the synthetic wastewater containing 2% w/v oil with the optimum 
condition at 28 OC, pH of 9.0 and 125 rpm shaking for 15 min was studied. It was observed that the 
extracted amounts of 1.00, 2.00, 3.00, 4.00 and 5.00 grams gave the oil adsorption efficiency of 65.25  
76.10  78.33 79.13 and 80.25 %, respectively. The oil adsorption efficiency in five areas of wastewater in 
Rangsit University canteen showed a high efficiency with the average of 86.55% 
 
Keywords: chitin, white shrimp shell, oil adsorption. 
 
1. บทนํา  
 

ไคตินเปนพอลิเมอรชีวภาพ ท่ีประกอบดวยมอนอเมอร acetyl-glucosamine พบไดทั่วไปในสิ่งมีชีวิต เชน เห็ด รา 
ยีสต หนอน แมลง โดยเฉพาะบริเวณโครงรางแข็งภายนอกของสัตวใน phylum Arthropoda ไดแก กุง ปู กั้ง ปลาหมึก แมลง
สาป ตัวดวง เปนตน 
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ภาพท่ี 1 โครงสรางของไคติน (ที่มา: เพียรทิพย, 2553) 
 

 เปลือกแข็งของสัตวทะเล เชน กุง ปู และปลาหมึก มีองคประกอบที่สําคัญ คือ ไคติน (13-70%) แคลเซียม
คารบอเนต (30-40%) แมกนีเซียม ฟอสฟอรัส คาโรทีนอยด (สีสม) โปรตีนและไขมัน ซึ่งวิธีการเตรียมไคตินสามารถทําไดโดย
ใชตัวทําละลายสกัด เพื่อกําจัดสวนอื่นๆ ไดแก โปรตีน แรธาตุและรงควัตถุออก ไคตินสามารถนําไปประยุกตใชในดานตางๆ 
เชน ทางการแพทยใชเปนสวนผสมในผาปดบาดแผล ทางการเกษตรทําหนาที่เรงการเจริญเติบโตเปนสารยับยั้งแบคทีเรียและ
เชื้อราบางชนิด หรือชวยยืดอายุผลผลิตทางการเกษตร ในอุตสาหกรรมเครื่องสําอางใชเปนสวนผสมในการรักษาสิว ฝา และ
ลดรอยดางดําใหจาง อีกทั้งยังชวยปรับสภาพฟนฟูของผิวหนาได ในอุตสาหกรรมเสนใยและสิ่งทอ สามารถนําไคตินมาเคลือบ
เสนใยผาเพื่อลดกลิ่นเหง่ือและกลิ่นอับช้ืน นอกจากน้ียังตานทานเช้ือราและแบคทีเรีย เปนตน (Hirano,1996) 
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เปลือกกุง เปลือกปู และเปลือกกุงขาวเปนวัสดุเหลือทิ้งจากอุตสาหกรรมการผลิตและการแปรสภาพอาหารทะเล 
โดยทั่วไปจะถูกกําจัดโดยการจําหนายใหแกโรงงานผลิตอาหารสัตวในราคาตํ่า ซึ่งวัสดุเหลาน้ีถาหากนํามาผานกระบวนการ
ผลิตไดเปนสารไคติน จะทําใหเกิดการเพ่ิมมูลคาของวัสดุเหลือทิ้งและเปนแนวทางที่ชวยลดปญหามลภาวะและรักษา
สิ่งแวดลอมดวย  (จิรจรรย, 2545) 

อีกทั้งในปจจุบันการปลอยน้ําเสียจากโรงงานประเภทตางๆ ลงสูแมน้ํา หรือคราบน้ํามันที่พบในชุมชนยังเปนปญหา
ทางดานสิ่งแวดลอม สงผลใหเกิดมลพิษทางน้ํา และทําใหทัศนียภาพของแหลงน้ําไมสวยงาม ซึ่งมีงานวิจัยที่พบวา ไคตินเปน
วัสดุดูดซับมีประสิทธิภาพที่ดีในการบําบัดน้ําเสียที่มีคราบน้ํามันปนเปอน ดังนั้นงานวิจัยนี้จึงไดเลือก เปลือกกุงขาวมา
ทําการศึกษาการดูดซับน้ํามันจากแหลงนํ้าทิ้งตางๆ เพื่อสรางดุลยภาพชีวิตใหดีขึ้น 
 
2.  วิธีดําเนินการวิจัย 
 

2.1 การเตรียมเปลือกกุงขาว 
เปลือกกุงขาว ( Litopenaeus vannamei) จากตลาดสุวพันธ จังหวัดอางทอง ถูกนํามาลางทําความสะอาด และ

อบในตูอบ ที่อุณหภูมิ 70 ºC เปนเวลา 3 ช่ัวโมง จากนั้นนํามาบดใหมีขนาดเล็กดวยเครื่องบดละเอียด 
 

 
ภาพท่ี 2 เปลือกกุงขาว 

 
2.2 การกําจัดโปรตีน 

 ช่ังเปลือกกุงขาวท่ีอบแลว 100 กรัม ใสลงในขวดกนกลมทําการรีฟลักซดวยสารละลาย 8% w/v โซเดียมไฮดรอก
ไซด ที่อุณหภูมิ 80-90 ºC เปนเวลา 3 ช่ัวโมง จากนั้นกรองสารท่ีรีฟลักซ ไดดวยกระดาษกรองเบอร 42 และลางดวยนํ้ากลั่น
จนน้ําลางมีคา pH เปนกลาง นําสารท่ีไดไปอบ ท่ีอุณหภูมิ 70 ºC เปนเวลา 3 ช่ัวโมง (เพียรทพิย, 2553) 
 

2.3 การกําจัดแรธาตุและรงควัตถุ         
 ช่ังเปลือกกุงขาวท่ีผานการกําจัดโปรตีนแลวใสลงในบีกเกอร เติมสารละลายกรดไฮโดรคลอริก ตั้งท้ิงไวท่ีอุณหภูมิหอง 
เปนเวลา 24 ช่ัวโมง กรองดวยกระดาษกรองเบอร 42 และลางดวยน้ํากลั่น จนนํ้าลางมีคา pH เปนกลาง นําสารท่ีไดไปอบที่
อุณหภูมิ 70 ºC เปนเวลา 3 ช่ัวโมง ช่ังน้ําหนักไคตินที่ผลิตได และศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพ 
 

2.4 การวิเคราะหโครงสรางของไคติน 
  นําไคตินที่ผลิตไดจากการทดลองมาวิเคราะหเอกลักษณหมูฟงกชันนัลดวยเครื่อง Fourier transform infrared 
spectroscopy (FTIR) ของบริษัท Perkin Elmer spectrum100 

 

2.5 การวิเคราะหน้ําหนักน้ํามัน โดยวิธีการสกัดดวยเฮกเซน  
 นําสารละลายตัวอยางท่ีมนี้ํามันปนเปอนปริมาตร 50 มิลลิลิตร ปรับ pH เทากับ 2.0 ดวยสารละลายกรดไฮโดรคลอ
ริก ใสลงในกรวยแยกขนาด 250 มิลลิลิตร พรอมทั้งลางภาชนะท่ีใสดวยเฮกเซน แลวใสลงในกรวยแยก (ใชเฮกเซน ปริมาตร 
30 มิลลิลิตร)   ปดฝาและเขยาอยางแรง 2 นาที ตั้งทิ้งไวปลอยใหช้ันตัวทําละลายอินทรียแยกออกจากช้ันน้ํา แลวแยกช้ันน้ําที่
อยูช้ันลางเก็บไวสกัดอีกครั้ง สวนช้ันตัวทําละลายอินทรีย ซึ่งประกอบดวยนํ้ามันและเฮกเซน ใหถายเก็บไวในถวยระเหยที่
ทราบน้ําหนักแนนอน  แลวทําการสกัดซ้ํา จากนั้นนําถวยระเหยไประเหยเฮกเซนออกโดยใชเครื่องอังไอนํ้า   นําถวยระเหยท่ี
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ไดไปอบท่ีอณุหภูมิ 70 ºC เปนเวลา 3 ช่ัวโมง แลวทิ้งไวใหเย็นในโถเก็บความช้ืน (desiccators) เปนเวลา 30 นาที แลวนําถวย
ระเหยมาชั่งนํ้าหนัก เพื่อหานํ้าหนักของนํ้ามันในสารตัวอยาง (สมนึก, 2545) 

 

2.6 การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมตอการดูดซับน้ํามันในน้ําเสียสังเคราะหดวยไคตินจากเปลือกกุงขาว  

 

   2.6.1. ระยะเวลาที่เหมาะสมในการดูดซับ 
  เตรียมนํ้าเสียสังเคราะหที่มีน้ํามันผสม 2% w/v โดยช่ังน้ํามัน 1.00 กรัม และเติมน้ํากลั่นจนไดปริมาตร 50 
มิลลิลิตร ใสไคติน 1.00 กรัม เขยาท่ีความเร็วรอบ 125 รอบตอนาที เปนเวลา 5 10 15 20 25 และ 30 นาที ที่อุณหภูมิหอง 
(28 ºC) จากนั้นทําการกรองแยกไคตินท่ีผานการดูดซับน้ํามันแลวดวยตะแกรง และนําน้ําตัวอยางท่ีผานการกรองมาหานํ้าหนัก
ของน้ํามัน และคํานวณหาประสิทธิภาพการดูดซับน้ํามันในนํ้าเสียสังเคราะห 
 

     2.6.2 คา pH ที่เหมาะสมในการดูดซับ  
   เตรียมน้ําเสียสังเคราะหที่มีน้ํามันผสม 2% w/v โดยชั่งนํ้ามัน 1.00 กรัม จากน้ันเติมน้ํากลั่นและปรับคา pH ของ

สารละลายใหได 5.0  7.0  9.0 และ 11.0 และปรับปริมาตรเปน 50 มิลลิลิตร ใสไคติน 1.00 กรัม เขยาที่ความเร็วรอบ 125 
รอบตอนาที เปนเวลา 10 นาที ที่อุณหภูมิหอง (28 ºC) จากนัน้ทําการกรองแยกไคตินท่ีผานการดูดซับน้ํามันแลวดวยตะแกรง 
และนํานํ้าตัวอยางท่ีผานการกรองมาหานํ้าหนักของนํ้ามัน และคํานวณหาประสิทธิภาพการดูดซับน้ํามันในนํ้าเสียสังเคราะห 
 

  2.6.3 การหาปริมาณไคตินที่เหมาะสมตอการดูดซับน้ํามัน  
          เตรียมน้ําเสียสังเคราะหที่มีน้ํามันผสม 2% w/v โดยชั่งนํ้ามัน 1.00 กรัม และเติมน้ํากลั่น ปรับคา pH เปน 9.0 
ในปริมาตร 50 มิลลิลิตร ใสไคติน 0.00 1.00 2.00 3.00 4.00 และ 5.00 กรัม ลงในขวดรูปชมพู เขยาที่ความเร็วรอบ 125 
รอบตอนาที เปนเวลา 15 นาที ที่อุณหภูมิหอง (28 ºC) กรองแยกไคตินที่ผานการดูดซับน้ํามันแลวโดยใชตะแกรงลวด นําน้ํา
ตัวอยางท่ีผานการกรองแลวมาหาน้ําหนักของนํ้ามัน และคํานวณหาประสิทธิภาพการดูดซับน้ํามันในนํ้าเสียสังเคราะห 
 

 2.7 ประสิทธิภาพการดูดซับน้ํามันในน้ําท้ิง 
 เก็บตัวอยางน้ําทิ้งท่ีมีคราบนํ้ามันปนเปอนปริมาตร 200 มิลลิลิตร จากรานอาหารท่ีตางๆ รอบมหาวิทยาลัยรังสิต 
ดังนี้ 1) รานอาหารอิสลาม  2) รานกวยเต๋ียวเน้ือ  3) รานอาหารตามสั่ง 4) รานขาวมันไก 5) รานขาวแกง แลววิเคราะหหา
น้ําหนักของน้ํามันที่มีอยูในน้ําทิ้งโดยวิธีการสกัดดวยเฮกเซน จากนั้นนํานํ้าทิ้งจากรานอาหารท่ีตางๆ  ปริมาตร 50 มิลลิลิตร ปรับ
คา pH  เปน 9.0  และเติมไคติน 2.00 กรัม เขยาท่ีความเร็วรอบ 125 รอบตอนาที เปนเวลา 15 นาที ที่อุณหภูมิหอง (28 ºC) 
และคํานวณหาประสิทธิภาพการดูดซับน้ํามันในนํ้าเสียสังเคราะห 
 
3. ผลการวิจัยและอภิปรายผล 

 

3.1 สภาวะที่เหมาะสมในการกําจัดโปรตีนและกําจัดแรธาตุ 
จากผลการทดลองของเพียรทิพย  (เพียรทิพย, 2553) พบวา การใชสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซดที่มีความเขมขน 

8% w/v เปนเวลา 3 ช่ัวโมง เปนสภาวะที่เหมาะสมในการกําจัดโปรตีน จึงไดศึกษาความเขมขนสารละลายกรดไฮโดรคลอริก 
เพื่อใชในการกําจัดแรธาตุและรงควัตถุ พบวาในเวลา 24 ช่ัวโมง ความเขมขนกรดไฮโดรคลอริกในปริมาณ 8-16% w/v จะทํา
ใหไดไคตินที่มีลักษณะทางกายภาพเปนเกล็ดสีสมออนมากตามท่ีตองการ แตเมื่อความเขมขนของกรดไฮโดรคลอริกเพิ่มขึ้น จะ
ทําใหไดปริมาณไคตินที่นอยลง ดังน้ันจึงเลือกที่สภาวะความเขมขนกรดไฮโดรคลอริกที่ 8% w/v เปนสภาวะท่ีเหมาะสมท่ีสุด
สําหรับการสกัดไคติน ดังแสดงผลในตารางที่ 1  
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ตารางที่1 ปริมาณและลักษณะทางกายภาพของไคตินจากเปลือกกุงขาว โดยใชความเขมขนกรดไฮโดรคลอริกท่ีแตกตางกัน 

 HCl (% w/v) น้ําหนักไคติน (กรัม) % yield ลักษณะทางกายภาพ (สี) 

2 8.3258 8.33 สีสม 
4 7.0163 7.02 สีสม 
6 5.8093 5.81 สีสมออน 
8 5.7310 5.73 สีสมออนมาก 
10 3.4961 3.50 สีสมออนมาก 
12 1.7776 1.78 สีสมออนมาก 
14 1.7645 1.76 สีสมออนมาก 
16 1.7334 1.73 สีสมออนมาก 

 
3.2 การวิเคราะหโครงสรางของไคติน 
เมื่อนําไคตินที่สกัดไดจากเปลือกกุงขาว มาศึกษาโครงสรางดวยเครื่อง FTIR ไดผลสเปกตรัมที่ยืนยันแสดงหมูฟงกชัน 

carbonyl group (C=O) stretching ของหมู amide (C=ONH2) 1629 cm-1, C-O stretching 1153 cm-1, COC 
stretching 1072-1073 cm-1 , OH และ NH stretching 3255 cm-1  ดังแสดงในภาพท่ี 3  
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ภาพท่ี 3 FTIR สเปกตรัมของไคตินท่ีผลิตไดจากเปลือกกุงขาว 
 
3.3 ผลการศึกษาสภาวะท่ีเหมาะสมตอการดูดซับน้ํามันในน้ําเสียสังเคราะหดวยไคตินจากเปลือกกุงขาว 

 

  3.3.1. ระยะเวลาที่เหมาะสมในการดูดซับน้ํามันในน้ําเสียสังเคราะห 
  จากผลการทดลองใชไคตินจากเปลือกกุงขาวปริมาณ 1.00 กรัม ในน้ําเสียสังเคราะหที่มีน้ํามันผสม 2% w/v 
เขยาที่ความเร็วรอบ 125 รอบตอนาที เปนเวลา 5 10 15 20 25 และ 30 นาที ที่อุณหภูมิหอง (28ºC) พบวาประสิทธิภาพ
การดูดซับน้ํามันในนํ้าเสียสังเคราะหเทากับ 52.30  55.11  59.61  60.07  60.66 และ 61.24 % ตามลําดับ ซึ่งพบวาเวลา
ตั้งแต 15 นาที มีผลการดูดซับคอนขางคงท่ี ดังแสดงผลในภาพท่ี 4 
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ภาพท่ี 4 ประสิทธิภาพการดดูซับนํ้ามันในน้ําเสียสังเคราะหดวยไคตนิจากเปลือกกุงขาวในเวลาท่ีแตกตางกัน 
 
 3.3.2 คา pH ที่เหมาะสมในการดูดซับน้ํามันในน้ําเสียสังเคราะห  
      จากผลการทดลองใชไคตินจากเปลือกกุงขาวปริมาณ 1.00 กรัม ในน้ําเสียสังเคราะหที่มีน้ํามันผสม 2% w/v ที่
มีคา pH แตกตางกันคือ 5.0 7.0 9.0 และ 11.0 เขยาที่ความเร็วรอบ 125 รอบตอนาที เปนเวลา 15 นาที ที่อุณหภูมิหอง (28 
ºC) พบวาคา pH ของสารตัวอยาง มีผลประสิทธิภาพการดูดซับน้ํามันในนํ้าเสียสังเคราะหอยางเห็นไดชัด ในสภาวะเปนดาง 
pH 9 และ pH 11 มีความสามารถในการดูดซับไดดีกวาสภาวะเปนกลางและเปนกรด  โดยเฉพาะท่ีคา pH 9.0 มี
ความสามารถในการดูดซับดีที่สุด (65.05%) ดังแสดงในภาพท่ี 5 

 

 
 

ภาพท่ี 5 ประสิทธิภาพการดดูซับนํ้ามันในนํ้าเสียสังเคราะหดวยไคตนิจากเปลือกกุงขาวใน pH ที่แตกตางกัน 
  
  3.3.3 ปริมาณไคตินที่เหมาะสมตอน้ําเสียสังเคราะหท่ีมีน้ํามันผสม 2% w/v 
 จากการศึกษาความสามารถในการดูดซับน้ํามัน 2% w/v ในน้ําเสียสังเคราะหดวยไคตินจากเปลือกกุงขาว ใน
สภาวะที่เหมาะสม คือ pH 9.0 ระยะเวลา 15 นาที เขยาที่ความเร็วรอบ 125 รอบ/นาที  อุณหภูมิหอง (28ºC) ผลการทดลอง
แสดงใหเห็นวาไคตินท่ีมนี้ําหนักแตกตางกันจะมีประสิทธิภาพการดูดซับน้ํามันในนํ้าเสียสังเคราะหแตกตางกันดวย เมื่อไคตินมี
ปริมาณมากขึ้นความสามารถในการดูดซับน้ํามันก็ดีขึ้น โดยท่ีปริมาณไคติน 1.00 2.00 3.00 4.00 และ 5.00 กรัม มี
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ความสามารถในการดูดซับน้ํามัน 2% w/v ในน้ําเสียสังเคราะหไดรอยละ 65.25 76.10 78.33 79.13 และ 80.25 ตามลําดับ 
ดังภาพท่ี  6 ดังนั้นปริมาณไคตินที่เหมาะสมสําหรับการดูดซับน้ํามัน 2% w/v ในน้ําเสียสังเคราะหควรใชในปริมาณ 2.0 กรัม
หรือมากกวา เพื่อการดูดซับอยางมีประสิทธิภาพ 
 

 
 

ภาพท่ี 6 ประสิทธิภาพการดดูซับน้ํามันโดยปริมาณไคตินที่แตกตางกัน 
 

3.4 ประสิทธิภาพการดูดซับน้ํามนัจากแหลงนํ้าทิ้ง 
ในการทดลองศึกษาการดูดซับน้ํามันในแหลงน้ําท้ิง ดวยไคตินจากเปลือกกุงขาว จากรานอาหารตางๆ 5แหง บริเวณ

รอบมหาวิทยาลัยรังสิต ไดแก รานอาหารตามสั่ง รานกวยเตี๋ยวเนื้อ รานขาวแกง รานอาหารอิสลาม และรานขาวมันไก พบวา
ไคตินที่ไดจากเปลือกกุงขาว 2.0 กรัม มีประสิทธิภาพการดูดซบัน้ํามันในนํ้าท้ิงจากแหลงตางๆ ไดผลดังนี้  89.55 86.53 84.37 
90.08 และ 82.22 % ตามลําดับ ( โดยเฉลี่ย 86.55% ) ดังแสดงในภาพท่ี 7 และ ภาพที่ 8 

 

 
 

ภาพท่ี 7 ประสิทธิภาพการดูดซับของไคตินในแหลงน้ําท้ิงจากรานอาหารตางๆ ในมหาวิทยาลยัรังสติ
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ภาพท่ี 8 การดูดซับน้ํามันในน้ําท้ิงจากรานอาหารตางๆ (ก) รานอาหารตามสั่ง  (ข) รานกวยเตี๋ยวเนื้อ (ค) รานขาวมันไก 
 

4. บทสรุป 
 

ในการทดลองน้ีไดนําเปลือกกุงขาวที่บดละเอียดและอบแหงแลวมารีฟลักซดวยสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด 
เขมขน 8% w/v ที่อุณหภูมิ 80 OC เปนเวลา 3 ช่ัวโมง จากนั้นแชในสารละลายกรดไฮโดรคลอริก เขมขน 8% w/v ที่
อุณหภูมิหอง เปนเวลา 24 ช่ัวโมง จะไดสารไคตินที่มีลักษณะเปนเกล็ดสีสมออน ปริมาณ 5.73 % w/w และเม่ือนําไคตินที่
สกัดไดในปริมาณ 1.0 กรัม มาทดสอบการดูดซับน้ํามัน 2% w/v จากแหลงน้ําเสียสังเคราะห ในสภาวะที่เหมาะสม คือที่
อุณหภูมิหอง (28 ºC) pH 9.0 เขยาที่ความเร็วรอบ 125 รอบตอนาที เปนเวลา 15 นาที พบวามีความสามารถในการดูดซับ
น้ํามัน 65.25 % และความสามารถในการดูดซับจะเพ่ิมขึ้นเมื่อเพิ่มปริมาณไคติน โดยเม่ือไคตินเพิ่มเปน 2.0 -5.0 กรัม มี
ประสิทธิภาพการดูดซับเพ่ิมเปนรอยละ 76.10 - 80.25 ดังนั้นในการทดสอบการดูดซับน้ํามันจากแหลงน้ําท้ิงของรานอาหารใน
มหาวิทยาลัยรังสิต 5 แหง ไดใชไคตินจากเปลือกกุงขาวท่ีสกัดไดปริมาณ 2.00 กรัม พบวามีความสามารถในการดูดซับน้ํามัน
ไดดีมาก โดยมีคาการดูดซับโดยเฉลีย่ถึงรอยละ 86.55 ซึ่งจากการนําไคตินที่สกัดไดจากเปลือกกุงขาวที่เหลอืใช มาดูดซับน้ํามัน
จากแหลงน้ําท้ิงไดในประสิทธิภาพที่สูง จะสามารถชวยแกปญหามลพิษทางนํ้าดวยวิธีธรรมชาติตามศาสตรพระราชา  
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