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บทคัดยอ  

 

  นายประยงค วงษสกุล ปราชญทองถิ่นในจังหวัดนครปฐม เปนผูมีความรูความสามารถดานการแปรรูปมะเขือเทศ

ราชินี ใหเปนสินคาที่สงเสริมเศรษฐกิจทองถิ่น ทําใหคนในชุมชนใกลเคียงยอมรับที่จะรวมกลุมชวยเหลือพึ่งพาซ่ึงกันและกัน 

สงผลใหภาครัฐและเอกชนสนับสนุนในการจัดตั้งกลุมธุรกิจชุมชนตําบลดอนตูม และเม่ือป พ.ศ.2555 นางจรรยา รมเพชร  

หัวหนาสํานักงานผูอํานวยการสํานักศิลปะและวัฒนธรรม ไดเห็นคุณคาของตัวบุคคลทานน้ีที่สามารถทําใหชุมชนรวมตัวกัน 

เพื่อจัดทําผลิตภัณฑที่มีคุณประโยชนตอผูบริโภค และสงผลใหทองถิ่นมีรายไดเพิ่มขึ้น จึงคัดเลือกใหเปนปราชญทองถิ่นสาขา

กองทุนและธุรกิจชุมชน ของสํานักศิลปะและวัฒนธรรม มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม ตอมาไดมีส่ือมวลชนไดมาถายทําเพื่อ

ประชาสัมพันธ มีผูมาศึกษาดูงานทั้งภายในประเทศและตางประเทศ และนายประยงค วงษสกุล มีความสนใจเทคโนโลยีสมัยใหม

มาใชในการบริหารจัดการ เพื่อพัฒนาผลิตผลทางการเกษตรรองรบันโยบายไทยแลนด 4.0 ตอไป 
 

คําสําคัญ: การแปรรูปมะเขือเทศราชินี  ไทยแลนด 4.0  ปราชญทองถิ่นในจังหวัดนครปฐม 
 

Abstract 

 

 Mr. Prayong Wongsakul, a local in Nakhon Pathom Province He is an expert in processing Cherry 

tomato Give it a product that promotes the local economy. Make people in nearby communities agree 

to include self-help groups. As a result, the public and private sector supported the establishment of 

Don Tum Community Business Group.  And in 2012 Mrs. Yanya Romphet, Head of the Office of the Director of 

the Office of Arts and Culture. Have seen the value of this person that can make the community gather. 

As a result, the local income increased. He was selected as a local philanthropist, a fundraiser and a 

community business. Of the Arts and Culture Bureau Nakhon Pathom Rajabhat University And follow the 

operation of the community business throughout. Later, the media has been filmed for public relations. 

There are visitors both domestic and international. And Mr. Prayong Wongsakul is interested in modern 

technology to manage. To develop agricultural products to support the policy of Thailand 4.0. 
 

Keywords: processing of cherry tomato, Thailand 4.0, local philanthropists in Nakhon Pathom Province 
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มหาวิทยาลัยราชภฏันครปฐม | จังหวัดนครปฐม | ประเทศไทย | 28 - 29 กันยายน 2560 

พัฒนางานวิจัย สรางสรรคอุดมศึกษาไทย กาวไกลสู Thailand 4.0 | 1991 

1. บทนํา 

  

 ตามที่สํานักศิลปะและวัฒนธรรม มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม โดยนางจรรยา  รมเพชร  หัวหนาสํานักงาน

ผูอํานวยการสํานักศิลปะและวัฒนธรรม ไดรวบรวมขอมูลองคความรูของ นายประยงค วงษสกุล ใหเปนปราชญทองถิ่น สาขา

กองทุนและธุรกิจชุมชน และมาจัดทําเปนหนังสือปราชญทองถิ่นเลม 4 น้ัน  ผูเขียนไดติดตามวิถีชีวิตการเปนเกษตรกรของ

นายประยงค  วงษสกุล ที่มีวิธีการทําการเกษตรแบบดั้งเดิม ไปสูการเกษตรสมัยใหม เปนบุคคลตนแบบที่มีความใสใจ และ

สนใจทีนํ่านวัตกรรมเทคโนโลยีใหมๆเขามาใชพัฒนาการปลูกและแปรรูปมะเขือเทศใหมีมาตรฐานสูงขึ้น สามารถแขงขันได 

เชน การปรับเปล่ียนวิธีการปลูกแบบเดิมในระบบฟารมเปด มาปลูกในระบบฟารมปด  (กรีนเฮาส) การให นํ้าพืชเต็ม

ประสิทธิภาพดวยใหนํ้าแบบนํ้าหยด ปลูกมะเขือเทศเชิงอนุรักษดวยการพักดินมาปลูกในวัสดุเพาะแทน ปลูกในพื้นที่นอยแตได

ผลผลิตมากไดคุณภาพ สามารถแขงขันได การแปรรูปไดทําแผนยกระดับจากการผลิตแปรรูปแบบชาวบานดวยวิธีการและ

เครื่องจักร ทําแผนผลิตแปรรูปดวยเทคโนโลยีเครื่องจักรที่ทันสมัยสามารถเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑสินคา แขงขันได สูพัฒนาอาชีพ

ใหมีความม่ันคงเขมแข็งม่ังคั่งและยั่งยืนไดในที่สุด ดวยการพัฒนาอยางมีสวนรวมทั้งภาครัฐ ภาควิชาการ ภาคประชาชนและ

เกษตรกร ซ่ึงวิธีการนําเทคโนโลยีที่ทันสมัยมาบริหารจัดการโดยการแปรรูปมะเขือเทศราชินีน้ัน สามารถรองรับนโยบายไทย

แลนด 4.0 ไดในโอกาสตอไป 

 

2. วัตถุประสงค  

การเขียนบทความวิชาการครั้งน้ีตองการใหผูที่สนใจหรือผูอานทราบถึง 

     2.1 ประวัติและองคความรูของนายประยงค  วงษสกุล  ปราชญทองถิ่น  

     2.2 ประโยชนและวิธีการแปรรูปมะเขือเทศราชินี 

     2.3 แปรรูปมะเขือเทศราชินีเพื่อพัฒนาผลิตผลทางการเกษตรรองรับนโยบายไทยแลนด 4.0  

    

  2.1 ประวัติและองคความรูของนายประยงค วงษสกุล ปราชญทองถิ่น 

 นายประยงค วงษสกุล  เกิดวันที่ 9 พฤษภาคม 2506  ปจจุบัน (พ.ศ.2560) อายุ 54 ป สําเร็จการศึกษาระดับ

มัธยมศึกษาตอนตน จากโรงเรียนคงทองวิทยา อําเภอดอนตูม จังหวัดนครปฐม บิดาชื่อนายไม วงษสกุล มารดาชื่อนางฉุย วงษ

สกุล สมรสกับนางเรณู มีบุตรี 3  อาศัยที่บานเลขที่ 65 หมู 5 ตําบลดอนตูม อําเภอบางเลน จังหวัดนครปฐม  ไดเปนประธาน

กลุม และกลาวถึงจุดเริ่มตนของผลิตภัณฑมะเขือเทศราชินีแปรรูปวา กอนจัดตั้งกลุมเดิมมีอาชีพทําไรทํานาปลูกผัก เล้ียงสัตว 

ซ่ึงมีพื้นฐานดานการเกษตรกรรมซ่ึงไดสืบทอดกันมาจากรุนพอรุนแม ซ่ึงเปนทักษะความชํานาญแตดั้งเดิมที่สืบทอดเปนภูมิ

ปญญาในชุมชนทองถิ่น อีกทั้งความเหมาะสมดานทรัพยากรในทองที่ของลุมแมนํ้าทาจีนที่เหมาะแกการทําเกษตรกรรมเปน

อยางยิ่ง  แตไมประสบผลสําเร็จเทาที่ควรเน่ืองจากขาดการจัดการที่ดีกับอาชีพ เชน ขาดการพัฒนาเพิ่มเติมทักษะความรูใน

หลายๆ ดาน ความรูความเขาใจในอาชีพที่ทํา โดยเฉพาะพืชที่ปลูกไวเก็บเก่ียวไมทันกับความเปล่ียนแปลงของสภาพอากาศ 

และภูมิประเทศทําใหมีศัตรูพืช แมลงตาง ๆ ระบาดรุนแรงมากขึ้น การขาดเทคโนโลยีที่นํามาเสริมประสิทธิภาพในการผลิตที่

สําคัญ ขาดความสามารถดานการทําตลาด เหตุเพราะโดยทั่วไปเกษตรกรมีความสามารถดานการผลิตพืชสูงแต ขาด

ความสามารถดานการแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลคา ไมมีวิธีจําหนาย หรือขายไมเปน สุดทายเม่ือพืชผลดานการเกษตร  เชน ผักปลอด

สารพิษ กระเจ๊ียบเขียว เพื่อนสมาชิกเกษตรกรเห็นปญหาอุปสรรคเหลาน้ี จึงไดหาวิธีแกไข  ซ่ึงเกษตรกรรายเดียวคงทําไมได  

จึงมีความคิดที่จะรวมกลุมกันเพื่อชวยเหลือและพึ่งพาซ่ึงกันและกันงายตอการสนับสนุนตอภาครัฐและเอกชน แมบานของ

เกษตรกรก็วางเวนจากการทําอาชีพหลักของแตละครอบครัว (จรรยา  รมเพชร, 2544: 58) 

  จากน้ัน ไดรับความรูจากนักวิชาการของมหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร วิทยาเขตกําแพงแสน มาชวยแนะนําวิธีปลูกให

เมล็ดพันธุที่ดี ใหความชวยเหลือ สงไปอบรมและศึกษาดูงาน จึงไดพบเห็นมะเขือเทศพันธุใหมที่รูจักในนาม “มะเขือเทศ
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ราชินี” ซ่ึงเปนโครงการในพระราชดําริของสมเด็จพระนางเจาพระบรมราชินีนาถ ที่สงเสริมใหเกษตรกรทางภาคเหนือปลูก

ทดแทนพื้นที่เส่ือมโทรมเพื่อสรางรายได จึงไดนอมนํามาทดลองบริโภคและปลูกเองกอน เริ่มแรกปลูกมะเขือเทศราชินีควบคู

กับผักชนิดอ่ืน ๆ โดยขายผลสดแตขายไมคอยได ก็ไมทอ จนกรมสงเสริมสหกรณจังหวัดแนะนําใหไปเปดตลาดที่ อตก. โดยให

พื้นที่ขายฟรี ปรากฏวาลูกคาใหความสนใจมาก เม่ือมะเขือเทศราชินีขายไดจึงเพิ่มพื้นที่เพาะปลูก เม่ือปริมาณผลผลิตมีมากขึ้น

เกินกวาที่ตลาด อตก. จะรับได ในสวนของพาณิชยจังหวัดก็ชวยผลักดันใหเราจับตลาดในสวนราชการ งานที่ประทับใจมากคือ

งานโอท็อปอินโดจีน ลูกคาใหการตอบรับดเียี่ยม เม่ือผลผลิตมีมาก นายประยงค  มองวาคูแขงมีจํานวนมาก ผลผลิตลนตลาด 

และสุดทายคือปญหาเรื่องราคา จึงหาชองทางที่จะเพิ่มมูลคาและโอกาสใหสมาชิกกลุม เม่ือรวบรวมสมาชิกไดมากขึ้นจึงจัดตั้ง

เปนกลุมจดทะเบียนเปนวิสาหกิจชุมชน เริ่มแรกมีสมาชิก 35 ราย ซ่ึงนายประยงค  วงษสกุล  เปนประธานกลุมวิสาหกิจชุมชน

ตําบลดอนตูม ตั้งอยูเลขที่ 110 หมู 6 ตําบลดอนตูม อําเภอบางเลน จังหวัดนครปฐม ประกอบดวยสมาชิก 156 คน 75 ครัวเรือน 

โดยตอยอดดวยการอบแหงสูการแปรรูปเปนผลิตภัณฑ “แมฉุย” (กลาวใน OTOPTODAY : ผลิตภัณฑโอทอปและภูมิปญญา

ไทย, 2556-2560)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 1 นายประยงค  วงษสกุล กับโมเดลมะเขือเทศราชินี 

   ที่มา: นายประยงค  วงษสกุล 

 

2.2 ประโยชนและวิธีการแปรรูปมะเขือเทศราชิน ี
 

      2.2.1 ประโยชนของมะเขือเทศราชินี 

       มะเขือเทศราชินีแมวาผลจะมีลักษณะลูกเล็กๆ ซ่ึงเปนผลไมทีส่ามารถนํามาประกอบอาหาร แปรรูปทําเปนขนม

หรืออาหารวางได มีสารตานอนุมูลอิสระ วิตามิน และแรธาตุตาง ๆ ที่มีประโยชนตอรางกายอีกทั้งยังชวยบํารุงผิวได โดย

มะเขือเทศราชินีมีคุณคาทางโภชนาการมีความอรอย อุดมดวยวิตามินเอและวิตามินซีสูง นอกจากน้ียังมีโปรแตสเซียม 

ฟอสฟอรัส แมกนีเซียม และแรธาตุอ่ืน ๆ อีกมากมาย ที่สําคัญในมะเขือเทศยังมีสารแอนตี้ออกซิแดนท จึงเปนที่นิยมในหมูคน

รักสุขภาพทั่วไป เพราะตั้งแตการปลูกที่ปลอดภัยจากสารพิษ และไดมาตรฐานการผลิต เชน มะเขือเทศราชินีแชอ่ิม อบแหง 

มะเขือเทศราชินีแชอ่ิม 3 รส มะเขือเทศราชินีคลุกบวย  และทุกสูตรขอ อย.เปนที่เรียบรอย จะเห็นไดวามะเขือเทศจะเปน

พืชผักที่มีคุณคา กวาผักชนิดอ่ืนๆ เปนอยางมาก ไมวาจะเปนเบตาแคโรทีนวิตามินอี วิตามินซี มะเขือเทศราชินีจึงเปนที่นิยม
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ของกลุมที่รักษาสุขภาพเปนอยางมาก มะเขือเทศราชินีจึงเปนสินคา OTOP ที่ไดรับมาตรฐานเปนอยางมากของชาวตําบลดอน

ตูม และเม่ือรัฐบาลประกาศใชพระราชบัญญัติสงเสริมวิสาหกิจชุมชน พ.ศ. 2548 กลุมจึงยื่นจดทะเบียนวิสาหกิจชุมชน โดย

ไดรับการสนับสนุนการจัดตั้งสหกรณจังหวัด ใหจดทะเบียนกลุมกับสํานักงานเกษตรอําเภอบางเลนในนาม ชื่อกลุมวา กลุม

วิสาหกิจชุมชนตําบลดอนตูม และไดรับอนุมัติ เม่ือวันที่ 25 ตุลาคม 2548 จึงไดรับการสงเสริมและสนับสนุนในการพัฒนาทั้ง

ดานการผลิตและการตลาด มะเขือเทศผลสดและมะเขือเทศแปรรูปจากหนวยงานภาครัฐและเอกชนตางๆเรื่อยมาจนถึง

ปจจุบันและไดรับคัดเลือกจากคณะกรรมการสงเสริมวิสาหกิจชุมชนจังหวัดนครปฐม ใหเปน แหลงเรียนรูวิสาหกิจชุมชนตําบล

ดอนตูม แรงงานทั้งหมดมาจากคนในทองถิ่นชุมชนมีสวนรวมมีความสามัคคี มีความพรอมที่จะพัฒนาผลิตภัณฑ และแบงงาน

กันทําตามความถนัด มีความสัมพันธที่ดีตอกันเสมอ (จรรยา  รมเพชร, 2555: 58) 

    มะเขือเทศราชินี กับ มะเขือเทศเชอรรี (Cherry tomato) ก็คือผลไมชนิดเดียวกัน มีชื่อเรียกทางวิทยาศาสตรวา 

Solanum lycopersicum L. var. cerasiforme อยูในวงศ Solanaceae เปนพืชลมลุก ลําตนตั้งตรง มีขนออน ๆ ปกคลุม

ลําตน ใบประกอบเปนแบบสลับ ใบยอยมีขนาดไมเทากัน บางใบเล็กเรียว บางใบกลมใหญ ปลายใบแหลม ขอบใบหยัก 

คลายฟนเล่ือย มีขนออนปกคลุม ดอกมีสีเหลือง ผลมีลักษณะกลมรี หรือทรงรี เม่ือสุกจะมีสีเหลือง สีสม หรือสีแดง เน้ือนุม

ฉ่ํานํ้า มีรสเปรี้ยวอมหวาน ในมะเขือเทศราชินี 100 กรัม (ประมาณ 5-7 ลูก) มีคุณคาทางโภชนาการ ไดแก  พลังงาน

ประมาณ 18 กิโลแคลอรี คารโบไฮเดรต  4.2  กรัม ไฟเบอร 0.8 กรัม กลูโคส 2.5  กรัม โปรตีน 0.8 กรัมโซเดียม 10.8 

มิลลิกรัมวิตามินเอ 86.3 ไมโครกรัวิตามินซี 34.1 มิลลิกรัมแคลเซียม 12.5 มิลลิกรัม ธาตุเหล็ก 0.3 มิลลิกรัม เปนผลไมรส

เปรี้ยวอมหวานชนิดน้ีมีวิตามินซี จะชวยกระตุนใหรางกายสรางเม็ดเลือดขาวเพื่อปองกันหรือกําจัดเชื้อโรคแปลกปลอมที่เขาสู

รางกาย จึงชวยเสริมสรางภูมิคุมกันใหแข็งแรงขึ้น ไมปวยไมเจ็บงาย ๆ มีไลโคปน (Lycopene)  คือ สารตานอนุมูลอิสระใน

กลุมแคโรทีนอยด (Carotenoid) ที่จะชวยลดความเส่ียงที่จะเปนโรคตาง ๆ อันมีสาเหตุมาจากเซลลถูกทําลายได อยางเชน 

โรคมะเร็ง มีสารประกอบฟนอลิก (Phenolic compounds) ที่จะชวยปองกันโรคมะเร็ง โรคหัวใจและหลอดเลือดไดเปนอยาง

ดี มีความสามารถในการตานอนุมูลอิสระสูงที่สุด มีสารไบโอฟลาโวนอยด (bioflavonoid) และแคโรทีนอยดชวยบรรเทา

อาการปวด อาการอักเสบ และชะลอโรคใหชาลง สวนใครที่ยังไมไดเปนโรคขออักเสบ ชวยปองกันโรคไขขออักเสบ เปนแหลง

โพแทสเซียมชั้นดีเลย ชวยควบคุมความดันโลหิตใหเปนปกติและปองกันโรคหัวใจ มีเสนใยอาหารที่ไมละลายนํ้า จึงชวยทําความ

สะอาดทางเดินอาหาร และชวยเพิ่มกากอาหาร ทําใหขับถายสะดวกขึ้น จึงเปนอาหารที่เหมาะกับคนที่ปญหาระบบขับถายโดยเฉพาะ

ทองผูกประจํา ชวยลดนํ้าหนัก เน่ืองจากมีปริมาณนํ้าและเสนใยอาหารมาก กินแลวอ่ิมทอง ผลสีเหลืองมีเบตา-แคโรทีน (Beta-

carotene) สูงเปนอันดับ 2 ในบรรดาผลไมทั้งหมด 10 ชนิดที่นํามาทดสอบ (ผลไมอ่ืน ๆ ไดแก มะมวงนํ้าดอกไมสุก มะละกอ

สุก กลวยไข มะมวงยายกลํ่า มะปรางหวาน แคนตาลูปเน้ือเหลือง มะยงชิด มะมวงเขียวเสวยสุก และสับปะรดภูเก็ต) ชวย

บํารุงสายตา ทําใหเรามองเห็นไดดีในที่มืด ชวยลดความเส่ียงในการเกิดโรคตอกระจก มีสารตานอนุมูลอิสระที่ชวยชะลอวัย ลด

ริ้วรอย บํารุงผิวพรรณใหสดใส ชุมชื้น มีวิตามินอี จึงมีสรรพคุณชวยรักษาสิว และปองกันผมรวง มีวิตามินเอชวยใหสุขภาพผม

แข็งแรงขึ้น ขอควรระวังในการรับประทานมะเขือเทศราชินี คนที่มีภาวะกรดไหลยอน ถากินมะเขือเทศราชินีมากเกินไป จะทํา

ใหโรคกําเริบได เน่ืองจากมะเขือเทศราชินีมีคุณสมบัติเปนกรดออนๆ คนที่เปนโรคไตและผูที่มีภาวะโพแทสเซียมในเลือดสูง คน

ที่เปนโรคไตและคนที่มีภาวะโพแทสเซียมในเลือดสูงไมควรกินมะเขือเทศราชินี เน่ืองจากมะเขือเทศราชินีมีโพแทสเซียมสูงอยู

แลว ถารางกายขับโพแทสเซียมออกมาไมหมด จะทําใหระบบกลามเน้ือ ระบบประสาท ระบบหัวใจและหลอดเลือดเกิดความ

ผิดปกติ โดยเฉพาะกลามเน้ือหัวใจที่อาจหยุดเตนจนเสียชีวิตได 
 

      2.2.2 การแปรรูปมะเขือเทศราชินี 

 มะเขือเทศราชินีสดที่ผานการคัดเลือกลางทําความสะอาด และบรรจุภาชนะจําหนายเปนมะเขือเทศราชินีสด

พรอมรับประทาน แตถานํามะเขือเทศราชินีสดที่ผานการคัดเลือกลางทําความสะอาด แชนํ้าปูนใส นําออกจากนํ้าปูนใสใหสะเด็ด

นํ้า เคี้ยวนํ้าตาลทรายใหเปนนํ้าเชื่อม นํามะเขือเทศราชินีแชในนํ้าเชื่อม หรือนําผลมะเขือเทศราชินีมาลางดวยนํ้าใหสะอาด 
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จากน้ันก็มาตัดแตงและกรีดผลแลวนําไปแชในนํ้าปูนใสที่ตกตะกอนแลวนาน 3-5 ชั่วโมง กอนนํามาลางดวยนํ้าสะอาดอีกครั้ง 

ทํานํ้าเชื่อม (ตนนํ้ากับนํ้าตาลอัตรา 1:1) ที่ความรอนมากกวา 100 องศาเซลเซียสแลวนํามะเขือเทศราชินีที่เตรียมไวมาแชใน

นํ้าเชื่อมอัตรามะเขือเทศราชินี 3 สวน นํ้าเชื่อม 1 สวน นาน 5-7 วัน โดยใหแยกมะเขือเทศราชินีออกแลวนํานํ้าเชื่อมไปอุนที่

รอนมากกวา 100 องศาเซลเซียส ทุกวันจากน้ันนํามะเขือเทศราชินีลางนํ้าเชื่อมออกในนํ้าสะอาดตมและผ้ึงแดดใหสะเด็ดนํ้า

แลวนํามาอบในอุณหภูมิที ่60 องศาเซลเซียส นาน 2-3 วัน ทั้งน้ี ขึ้นอยูกับความชื้นของมะเขือเทศราชินีดวย เสร็จแลวก็นํามา

ปรุงรสตามที่ตองการและบรรจุถุงเพื่อจําหนายตอไป 
 

2.3 แปรรูปมะเขือเทศราชินีเพื่อพัฒนาผลิตผลทางการเกษตรรองรับนโยบายไทยแลนด 4.0  

  ตามที่ พล.อ.ประยุทธ จันทรโอชา นายกรัฐมนตรีและหัวหนาคณะรักษาความสงบแหงชาติ (คสช.) กลาวถึงนโยบาย

ที่จะนําพาประเทศกาวสูโมเดล “ประเทศไทย 4.0” หรือ “ไทยแลนด 4.0”  
   เพื่อสนองนโยบายรัฐบาลนายประยงค วงษสกุล ซ่ึงเปนเกษตรกร เคยปลูกมะเขือเทศราชินีแบบดั้งเดิม ตอมาชักชวน

ชาวบานปลูกโดยการนํานวัตกรรมเทคโนโลยีใหมๆ เขามาใชพัฒนาการปลูกและแปรรูปมะเขือเทศใหมีมาตรฐานสูงขึ้น 

สามารถแขงขันได เชน การปรับเปล่ียนวิธีการปลูกแบบเดิมในระบบฟารมเปด มาปลูกในระบบฟารมปด (กรีนเฮาส) การใหนํ้า

พืชเต็มประสิทธิภาพดวยใหนํ้าแบบนํ้าหยด ปลูกมะเขือเทศเชิงอนุรักษดวยการพักดินมาปลูกในวัสดุเพาะแทน ปลูกในพื้นที่

นอยแตไดผลผลิตมากไดคุณภาพ สามารถแขงขันได การแปรรูปไดทําแผนยกระดับจากการผลิตแปรรูปแบบชาวบานดวย

วิธีการและเครื่องจักร แตจะลิตแปรรูปดวยเทคโนโลยีเครื่องจักรที่ทันสมัยสามารถเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑสินคา เพื่อสรางความ

ม่ันใจใหกับผูบริโภคและเปนการเพิ่มรายไดใหกับเหลาสมาชิกอีกดวย และนายประยงค  วงษสกุล จะนําเทคโนโลยีสมัยใหมที่

ทันสมัยมาบริหารจัดการโดยการแปรรูปมะเขือเทศราชินีมาพัฒนาอาชีพใหมีความม่ันคงเขมแข็งม่ังคั่งและยั่งยืน ดวยการ

พัฒนาอยางมีสวนรวมทัง้ภาครัฐ ภาควิชาการ ภาคประชาชนและเกษตรกร น้ัน สามารถรองรับนโยบายไทยแลนด 4.0 ไดใน

โอกาสตอไป 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

ภาพที่ 1 ผลิตภัณฑการแปรรูปมะเขือเทศราชินี 

ที่มา: นายประยงค  วงษสกุล 

 

3. บทสรุป 
  

นายประยงค  วงษสกุล  ประธานกลุมผูผลิต ผูประกอบการ กลุมวิสาหกิจชุมชนตําบลดอนตูม จะนํามะเขือเทศ

ราชินีมาแปรรูปเปนมะเขือเทศราชินีอบแหงและเชื่อมอบแหงสามรส ซ่ึงการแปรรูปน้ันเปนการเพิ่มมูลคาในรูปแบบของ

ผลิตภัณฑเชื่อมอบแหง ผลิตภัณฑมีรสชาติที่โดดเดนเปนที่ยอมรับของผูบริโภคทั้งในและตางประเทศ ภายใตตราสัญลักษณ 
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พัฒนางานวิจัย สรางสรรคอุดมศึกษาไทย กาวไกลสู Thailand 4.0 | 1995 

"แมฉุย" โดยการสนับสนุนจากสหกรณจังหวัดนครปฐม โดยมีจุดแข็งของกลุม คือ ความขยัน อดทน และทางกลุมฯ ก็มีความ

มุงม่ันใหสมาชิกผลิตมะเขือเทศอยางมีคุณภาพและปลอดภัยตอผูบริโภค โดยไดใหการสนับสนุนสงสมาชิกไปอบรมความรูจาก 

มกอช. เพื่อใหความรูแกสมาชิก และสมาชิกผูเขารวมยังสามารถถายทอดความรูไปสูเพื่อนสมาชิกได และยังเปนตนแบบที่ดี

เพื่อใหสมาชิกที่ยังไมมีความรู มีกําลังใจ มุงม่ันปลูกมะเขือเทศใหไดตามมาตรฐาน GAP ลูกหลานและผูที่สนใจทั่วไปสงผลให

ผลผลิตของไดรับมาตรฐาน และยังมีกรมวิชาการ ใหการรับรองมาตรฐาน GAP โดยทั่วกัน สงผลใหเกษตรกรและชุมชนไดสราง

อาชีพ มีรายไดเสริม และรายไดในแตละเดือนเฉล่ีย เดือนละ 4,000-5,000 บาท /คน นอกจากน้ีการนําวัตถุดิบทางการเกษตร

ในชุมชนมาเปนวัตถุดิบ ทําใหสมาชิกในชุมชน ไดจําหนายผลผลิตในชุมชนหมุนเวียนในชุมชนเปนการสรางรายไดใหแกชุมชน

อีกทางหน่ึง  

 ปจจุบันกลุมวิสาหกิจชุมชนตําบลดอนตูม มีผูมาศึกษาดูงานเปนประจําทุกเดือน กลุมมีสมาชิกมากกวา 100 ราย 

สมาชิกเปนเกษตรกรในพื้นที่ตําบลดอนตูมเปนสวนใหญ และมีพื้นที่ใกลเคียง กลุมรับซ้ือผลผลิตมะเขือเทศราชินีจากสมาชิก

ตามราคาทองตลาด พื้นที่การเกษตรที่ปลูกมะเขือเทศสมาชิกสามารถเปนแหลงเรียนรูใหกับเยาวชนในหมูบาน ตําบล และ

พื้นที่ใกลเคียง และยังใหความรูกับผูสนใจและผูที่มาศึกษาดูงาน ไดแก  โครงการศึกษาผานดาวเทียมในพระราชดําริวังไกล

กังวล  กลุมอาชีพที่สนใจจากหลายจังหวัด  กลุมเยาวชนนักเรียนจากหลายโรงเรียน จากเกษตรกรและผูสนใจทั่วไปทั้งใน

ทองถิ่นและตางจังหวัด กลุมโครงการนครปฐม : นครแหงความผาสุกทุกชุมชนทองถิ่น มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม  ตอน

รับรองศาสตราจารยนราพร จันทรโอชา ภริยานายกรัฐมนตรี และนางออง ซาน ซูจี  ที่ปรึกษารัฐเมียนมา และคณะ ไดมาชม

หมูบานตัวอยางเศรษฐกิจพอเพียง บานหัวอาว สวนสามพราน จังหวัดนครปฐม  เปนศูนยการเรียนรูใหกับนักเรียน นักศึกษา 

และชาวตางชาติ  ตอนรับคณะดูงานเครือขายQ อาสามาจากจังหวัดพิจิตร พิษณุโลก เพชรบูรณ สระแกว และจังหวัดพัทลุง    

ออกรายการครัวล่ันทุงแพรภาพชอง 8  และสารคดีทองเที่ยว "เที่ยวละไมไทยแลนด" สถานีโทรทัศนอมรินทร.ชอง 34 
  

3.1 รางวัลหรือเกียรติคุณที่ไดรับ  

(1) ไดรับรางวัลชนะเลิศสถานที่ผลิตอาหารชุมชนดีเดนของอําเภอบางเลน จังหวัดนครปฐม 

 (2) รางวัลบรรจุภัณฑดีเดน ป 2551 (กรมสงเสริมสหกรณ)   

 (3) มาตรฐานสินคาสหกรณ ป 2549 (สมส.) 

 (4) รางวัลสถานที่ผลิตภัณฑชุมชนดีเดนจังหวัดนครปฐม ป 2551 

 (5) สุดยอดหน่ึงตําบล หน่ึงผลิตภัณฑไทย (OTOP Product Champion) ระดับ 5 ดาว ป 2549, 2552 

(กรมการพัฒนาชุมชน) 

 (6) มาตรฐาน มผช.เลขที่ 1362550 ป 2552 (สํานักงานมาตรฐานอุตสาหกรรม) 

 (7) มาตรฐานรับรองแหลงผลิตพืช GAP ฟารม (กรมวิชาการเกษตร) 

 (7) ใบประกาศฯ การรับรองตามโครงการ “ความปลอดภัยดานอาหาร” (Food Safety) กระทรวง

สาธารณสุข 
 

 3.2 แหลงจําหนายผลิตภัณฑ 

 สามารถหาซ้ือไดที่ราน ท็อปส ซุปเปอรมารเก็ต ทุกสาขา , ตลาดนํ้าดอนหวาย, ตลาดนํ้าลําพญา สวนมะเขือเทศ

ราชินีผลสดหาซ้ือไดที่หางสรรพสินคาเดอะมอลล ทุกสาขา รานคาสงที่ปากคลองตลาด ตลาดปฐมมงคล จังหวัดนครปฐม 
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