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บทคัดยอ 

“...มัสม่ันแกงแกวตา หอมย่ีหรารสรอนแรง ชายใดไดกลืนแกง แรงอยากใหใฝฝนหา...”  กาพยเหชมเครื่องคาวหวานเปนบท
พระราชนิพนธในพระบาทสมเด็จพระพุทธเลิศหลานภาลัย ท่ีกลาวถึงสํารับอาหารคาวหวานมากมายหลายสิบชนิดทั้งอาหาร
ไทยและขนมไทย ซึ่งเปนเอกลักษณประจําชาติไทยอยางหนึ่ง มีการสั่งสมและถายทอดกันมาอยางตอเนื่องตั้งแตอดีต ถือไดวา
เปนวัฒนธรรมประจําชาติที่สําคัญของคนไทย  เปนสิ่งที่แสดงใหเห็นถึงความละเอียดออนประณีตในการปรุงอาหารตั้งแตการ
เตรียมวัตถุดิบ  ขั้นตอนวิธีการทําที่พิถีพิถัน  รสชาติกลมกลอม  สีสัน  ความสวยงาม  และกลิ่นที่หอมรัญจวน  รวมถึง
รูปลักษณะที่ชวนรับประทาน   

วรรณคดีไทยถือเปนแหลงขอมูลอาหารไทยที่สําคัญ โดยเฉพาะเร่ืองกาพยเหชมเครื่องคาวหวาน บทพระราชนิพนธ
ในพระบาทสมเด็จพระพุทธเลิศหลานภาลัย ที่รอยเรียงรายช่ือสํารับคาวหวาน อาหารชาววัง เปนบทรอยกรองที่ไพเราะ 
ใชภาษาในเชิงวรรณศิลปไดอยางงดงาม อาหารไทยในบทพระราชนิพนธนั้นมีปรากฎในบทประพันธฯ โดยพรรณนาช่ือของ
อาหารที่ปรุงโดยพระมเหสี เจาจอม และพระสนม เปนการช่ืนชมรสชาติของอาหารเปรียบเปรยกับนางอันเปนที่รักในเชิง
สุนทรียะท่ีงดงาม  ซึ่งปจจุบันจะพบเห็นอาหารไทยชาววังไดยาก อาจจะเปนเพราะกรรมวิธีที่มีหลายข้ันตอน ละเอียดและ 
ประณีต ใสใจ และมีวัตถุดิบที่หลากหลาย จึงทําใหอาหารไทยดั้งเดิมหารับประทานไดยาก และอาจเปนไดวาในอนาคตอาจจะ
ไมมีผูที่รูจักสํารับคาวหวานและอาหารชาววัง จากบทพระราชนิพนธกาพยเหชมเครื่องคาวหวานน้ีอีกเลย การมีตําราหรือ
หนังสือที่มีภาพประกอบท่ีถูกตองและสวยงามจึงเปนสวนหน่ึงในการสืบทอดและถายทอดเร่ืองราวในอดีตไดเปนอยางดี   
ภาพประกอบจึงมีความสําคัญกับการถายทอดเรื่องราวคือภาพประกอบสีน้ําจะน้ันกอใหเกิดคุณคาทางความงามและการ
ถายทอดจินตนาการทางความคิดใหเปนรูปธรรมที่ชัดเจน เพื่อตองการใหเกิดประสิทธิภาพในการสื่อสารมากที่สุด  

คําสําคัญ: ภาพประกอบ ภาพประกอบสีน้ํา อาหารไทย อาหารชาววัง 
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Abstract 

A part of the writing in The Royal Thai Cuisine from the foods in A poem of King Rama II. Talking about 

dozens of savory dishes Thai food and desserts is a national identity of Thailand Transmitted since the 

past is an important national culture shows the exquisite delicacy of cooking from raw material 

preparation, mellow flavoring process, color, beauty and fragrance, as well as good appearance. 

Thai literature is considered an important source of The Royal Thai Cuisine. Especially in the 

poem, see the fishy dish A part of the writing in Thai Royal Court from the foods in the poem of King 

Rama II. With the name of Thai food, sweets, beautiful poems. The language in literature The Royal Thai 

Cuisine in the poem chapter seen in the composition by describing the name of the food that made by 

the wife appreciate the taste of food like a wife who loves beautiful aesthetics. Nowadays, The Thai 

Royal court cuisine is rarely found. Maybe because the process has many steps must be detailed, 

attentive, and have a lot of raw materials. In the future, there may not be anyone who knows The 

Royal Thai Cuisine. Textbook or a book with accurate and beautiful illustrations is a part of inheriting 

and communicating the past well. Illustrations are important to convey the story. Watercolor 

illustrations will create aesthetic value and convey the imagination to a clear concrete. In order to 

achieve the most effective communication. 
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1. บทนํา

บทพระราชนิพนธกาพยเหเรือชมเครื่องคาวหวาน ในพระบาทสมเด็จพระพุทธเลิศหลานภาลัยไดกลาวถึงอาหารคาว
และอาหารหวานหลายชนิด ซึ่งเปนอาหารชาววัง อาหารไทยโบราณที่มีการทําใหเจานายช้ันสูงเสวย จึงไดช่ือวาอาหารชาววัง 
จะมีทั้งคาวและหวาน ตามท่ีบทพระราชนิพนธไดกลาวไว ยกตัวอยาง เชน กาพยเหชมเครื่องคาว ไดสะทอนภาพของอาหาร
ไทยในราชสํานักที่ชัดเจน  ซึ่งแสดงใหเห็นลักษณะของอาหารไทยในราชสํานักที่มีการปรุงกลิ่น และรสอยางประณีต และให
ความสําคัญของรสชาติอาหารมากเปนพิเศษ และถือวาเปนยุคสมัยที่มีศิลปะการประกอบอาหารที่คอนขางสมบูรณที่สุด ทั้ง
รสชาติ กลิ่น สี และการตกแตงใหสวยงาม ทั้งยังมีการพัฒนาผสมผสานอาหารชาติตาง ๆ  จากบทพระราชนิพนธทําใหได
รายละเอียดที่เกี่ยวกับการแบงประเภทของอาหารคาวหรือกับขาวและอาหารวาง  อาหารคาว ไดแก แกงชนิดตาง ๆ เครื่องยํา
ตาง ๆ สําหรับอาหารวางสวนใหญเปนอาหารคาว ไดแก หมูแนม ลาเตียง หรุม และรังนก สวนอาหารหวานสวนใหญเปน
อาหารที่ทําดวยแปงและไขเปนสวนใหญ มีขนมที่มีลักษณะอบกรอบ เชน ขนมผิง ขนมลําเจียก มีขนมที่มีน้ําหวาน และกะทปิน
อยูดวย ไดแก ซาหริ่ม บัวลอย เปนตน นอกจากนี้ วรรณคดีไทยถือเปนสิ่งที่สะทอนวิถีชีวิตของคนไทยในอดีตเปนอยางมาก 
รวมทั้ง เรื่องอาหารการกินของคนไทยก็นิยมกินขาวเปนอาหารหลัก รวมกับกับขาวประเภทตาง ๆ ไดแก แกง ตม ยํา และค่ัว 
อาหารไทยจึงมีความหลากหลายมาก ทั้งอาหารคาวและอาหารหวาน  

อาหารชาววัง หรือ กับขาวเจานาย คืออาหารที่ประดิษฐคิดคนโดยผูคนในรั้ววัง มีอัตลักษณที่สําคัญคือ ความอุดม
สมบูรณและความสดใหมของวัตถุดิบในการประกอบอาหาร มีกรรมวิธีในการทําซับซอน ประณีต ตองใชเวลาและกําลังผูคนใน
การทําจํานวนมาก มีลักษณะความแปลกแตกตาง ความวิจิตรบรรจง รวมถึงมีรสชาติที่นุมนวลไมเผ็ดมาก มีความกลมกลอม
เปนหลัก องคประกอบของอาหารชาววัง ในแตละมื้อจะประกอบดวยอาหารท่ีมีความหลากหลาย อาหารมีครบรส คือ เปรี้ยว 
หวาน มัน เค็ม เผ็ด อาหารชาววังแตกตางจากอาหารชาวบานคือ การจัดอาหารเปนชุด หรือ สํารับอาหาร  

บทความน้ีผูเขียนมีวัตถุประสงคเพื่อตองการถายทอดอัตลักษณของสํารับคาวหวานอาหารชาววัง เปนภาพประกอบ
สีน้ําที่สามารถบงบอกความเฉพาะตัวของอาหารที่หาดูไดยากในปจจุบันไดเปนอยางดี ทรงคุณคาทางศิลปะวัฒนธรรม 
ภาพประกอบสีน้ําที่จัดทําขึ้นมีเนื้อหาสาระที่สอดคลองสัมพันธกับเรื่องราวจากบทพระราชนิพนธ สามารถชวยสงเสริมใหเกิด
การรับรูตออาหารแตละชนิดไดงายขึ้น ทั้งนี้อาจเปนการถายทอดเพื่อนําไปศึกษาตอถึงข้ันตอนการทําอาหารแตละชนิด พัฒนา
สูการทําตําราอาหารไดอีกดวย 

2. อาหารชาววัง
อาหารไทยและขนมไทย เปนเอกลักษณประจําชาติไทยอยางหน่ึงเปนท่ีรูจักกันดี ท่ีมีการสั่งสมและถายทอดมาอยาง

ตอเนื่องตั้งแตอดีต ถือไดวาเปนวัฒนธรรมประจําชาติที่สําคัญของไทย  เปนสิ่งที่แสดงใหเห็นถึงความละเอียดออนประณีตใน
การทําตั้งแตวัตถุดิบ  วิธีทํา  ที่พิถีพิถัน  รสชาติ  สีสัน  ความสวยงาม  กลิ่นหอม  รูปลักษณะชวนนารับประทาน  วัฒนธรรม
การกินเปนสิ่งที่สะทอนวิถีชีวิตที่สัมพันธกับสภาพแวดลอม คนไทยจึงกินอาหารตามฤดูกาล ทั้งพืชผัก  ผลไม และเน้ือสัตว
ตางๆ ผสมผสานกลมกลืนกันกับภูมิปญญาควบคูกับการกิน 

กาพยเหชมเคร่ืองคาวหวาน บทพระราชนิพนธในพระบาทสมเด็จพระพุทธเลิศหลานภาลัย ถือวาเปนบทรอยกรอง
อันทรงคุณคา เปนศิลปะแขนงหนึ่ง ที่ไดกลาวเปรียบเปรยนางผูเปนที่รักกับรสชาติและวิธีการปรุงอาหารคาวหวานชนิดตาง ๆ 
ทําใหผูอานเกิดจินตนาการถึงอาหารตาง ๆ ท่ีปรากฏในบทพระราชนิพนธนี้ได ดังนั้น การการสรางสรรคภาพประกอบสีน้ํา
สํารับคาวหวาน อาหารชาววัง จากบทพระราชนิพนธ กาพยเหชมเคร่ืองคาวหวานในพระบาทสมเด็จพระพุทธเลิศหลานภาลัย 
จึงเปนการศึกษาบทพระราชนิพนธ กาพยเหชมเคร่ืองคาวหวาน เพื่อสรางสรรคภาพประกอบสีน้ําสํารับคาวหวาน อาหารชาว
วัง จากบทพระราชนิพนธ ในพระพุทธเลิศหนานภาลัยขึ้น 
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3. ภาพประกอบสีน้ํา
การใชภาพประกอบสีน้ําในการสื่อความหมาย เพื่อถายทอดเร่ืองราวท่ีมีเอกลักษณ เพื่อความถูกตองและสวยงาม จึง

มีความจําเปน ภาพประกอบสีน้ําจึงเปนกระบวนการหน่ึงในการสื่อความหมายและถายทอดเร่ืองราวไดเปนอยางดี และดวย
คุณสมบัติของสีที่มีความพลิ้วไหว ออนโยน เหมาะกับการสรางสรรคงานภาพประกอบเกี่ยวกับอาหารไดเปนอยางดี จึงเลือกใช
สีน้ําเพื่อสรางสรรคภาพประกอบคร้ังนี้ข้ึน 

การสรางสรรคผลงานสีน้ํา มีความจําเปนที่จะตองเขาใจคุณสมบัติของสีน้ํา และตองสามารถควบคุมได การลงมือ
ทดลองจะเห็นธรรมชาติของสีน้ํา การฝกฝนจะทําใหรูจังหวะและควบคุมได ดวยเทคนิคพื้นฐานการระบายสีน้ํา จากงานวิจัยนี้
ภาพประกอบสีน้ําสวนมากจะใชเทคนิคการระบายแบบเปยกบนแหง (wet on dry) 

การระบายแบบเปยกบนแหง คือ การระบายเรียบโดยใชสีที่ผสมกับน้ําแลว จุมสีดวยพูกัน ระบายบนกระดาษแหงมี 
3 รูปแบบ ดังนี้ ระบายเรียบสีเดียว  โดยใชพูกันจุมสีระบายไปตามแนวนอนบนกระดาษที่เอียงเล็กนอยใหน้ําสีไหลลงไปกอง
ขางลางแลวระบายตอเน่ืองกันลงไปจนจบ การระบายคร้ังตอไปใหตอที่ใตคราบนํ้าที่ยังเปยกอยู ผลที่ไดคือสีจะใส เรียบ
สมํ่าเสมอ ตอมาคือ ระบายเรียบหลายสี คลายคลึงกับการระบายเรียบสีเดยีวแตใชหลายสี ระบายเรียบสีหนึ่งไปแลวตามดวยอกี
สีหนึ่งโดยไมซ้ํากันโดยตอเนื่องขณะท่ีสียังเปยกอยู สีเหลานั้นจะผสมกลมกลืนกันอยางตอเนื่อง สวยงาม 

          ภาพท่ี 1  wet on dry 

   ที่มา : https://watercoloraffair.com/watercolor-wet-on-wet-vs-wet-on-dry-tutorial-tips-tricks/ 

อีกเทคนิคที่สําคัญของการระบายสีน้ํา คือ การระบายแบบแหงบนแหง (dry on dry) คือ การระบายสีบนกระดาษ
แหงในลักษณะตาง ๆ เชน แตะ แตม ขีด เขียน ลากเสนอยางรวดเร็ว ประกอบกับการใชสวนตาง ๆ ของพูกันคือปลายบาง โคน
บางเพ่ือใหเกิดเปนลักษณะตาง ๆ เทคนิคนี้นําไปใชเนนเพื่อเพิ่มรายละเอียดของภาพ เชน เมื่อเราทําภาพตัวบานเสร็จแลวเราก็
มาใสประตู หนาตาง ดวยการใชสีขนๆ แตะ แตม ลงไปบนกระดาษ  

ภาพท่ี 2  dry on dry 

   ที่มา : https://www.paintingwithwatercolors.com/dry-brush-  watercolor-technique/ 
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การระบายแบบเปยกบนเปยก (wet on wet) คือ สี (ท่ีผสมนํ้า) ระบายบนกระดาษเปยก (กระดาษที่ระบายน้ําหรือ
น้ําสีไวแลว) วิธีการคือ ใชพูกันจุมสี ระบายบนกระดาษที่เปยกอยูสีเดียวหรือหลายสี สีจะไหลเขาหากันและมีสีใหมเพิ่มมาจาก
เดิม  ถากระดาษเปยกมาก สีจะซึมเขาหากันอยางรวดเร็ว กระท่ังเกิดสีใหม  

 

 
ภาพท่ี 3  wet on wet 

    ที่มา : https://watercoloraffair.com/watercolor-wet-on-wet-vs-wet-on-dry-tutorial-tips-tricks/ 

 

ทั้งน้ี เทคนิคเบื้องตนเปนการศึกษาเรียนรูกันมาตามทฤษฎีที่มีมาชานาน หากแตปจจุบัน มีการคิดคนเทคนิคใหม ๆ 
หรือมีการระบายสีน้ําดวยวิธีการตาง ๆ มากมาย ซึ่งเกิดความสวยงามและกลายเปนเทคนิคเฉพาะที่มีเอกลักษณแตกตางกันไป 
เปนการสรางสรรคงานศิลปะที่มีความงดงามและมีความหลากหลายมากขึ้น  สําหรับเทคนิคตาง ๆ ของสีน้ํา เปนเทคนิคท่ีสราง
ความตื่นเตน ทาทาย เพราะคุณสมบัติของสีน้ํา การไหลของน้ํา ไมอาจควบคุมไดอยางสมบูรณ ทําใหผูวาดตองรอจนกวาสีจะ
แหงถึงจะรูวาจะออกมาเปนอยางไร ความนาสนใจ คือ ความสวยงามที่เกิดขึ้นจากคุณสมบัติของสีน้ําท่ีเกิดขึ้นโดยคาดเดาไมได
นั่นเอง 

กระบวนการสรางสรรคภาพประกอบสีน้ําสํารับคาวหวาน อาหารชาววัง จากบทพระราชนิพนธ   กาพยเหชมเครื่อง
คาวหวานในพระบาทสมเด็จพระพุทธเลิศหลานภาลัย  จะแบงเปนสํารับของคาวและสํารับของหวาน  

การใชเทคนิคสีน้ําในการสรางสรรคงานชุดนี้จะใชเทคนิคทั้งสามที่ ไดกลาวไปขางตน ไมวาจะเปนการระบายแบบ
เปยกบนแหง (wet on dry) การระบายแบบแหงบนแหง (dry on dry) และการระบายแบบเปยกบนเปยก (wet on wet) 
ฉะนั้นในการสรางงานแตละช้ินจึงมีความหลากหลายของเทคนิคทําใหภาพประกอบนาสนใจ และเห็นความพลิ้วไหวซ่ึงเปน
คุณสมบัติของสีน้ําจากรูปแตละรูปไดอยางชัดเจน 

ภาพประกอบชุดอาหารคาว จะมีการเลือกใชสีที่คอนขางเขม ชัดเจน แตผสมผสานทั้งสามเทคนิคสีน้ําเขาดวยกัน 
เพื่อใหภาพเกิดความสวยงาม สื่อสารไดชัดเจน เกิดมโนภาพถึงเครื่องแกง เครื่องเทศของไทยท่ีมีสีเขมขน เหมือนดังรสชาติที่
เขมขนจัดจานตามแบบฉบับของอาหารไทย 

ภาพประกอบชุดอาหารหวาน เนื่องดวยสีธรรมชาติของขนมไทยจะมีสีออนจากพืชธรรมชาติตาง ๆ ไมฉูดฉาด ไมใชสี
ทางเคมี ดังน้ันสีของอาหารหวานจึงเปนสีออนละมุน นารับประทาน ชวนใหนึกถึงขนมหวานของไทย ที่มีรสชาติหวานจับใจ 
โดยผสมผสานท้ังสามเทคนิคขางตนรวมกันไวเชนเดียวกัน เพื่อใหเกิดความสวยงาม นาช่ืนชม 

ทั้งน้ีการใชเทคนิคสีน้ําดังกลาว เปนการผสมผสานเพ่ือใหเกิดความสวยงามในกระบวนการสรางสรรคของผูวิจัย ซึ่ง
นอกจากน้ีแลวยังมีเทคนิคตาง ๆ ที่สรางสรรคภาพประกอบสีน้ําจากอาหารในแบบตาง ๆ อีกมากมาย ดวยการศึกษาคนควา 
และปฏิบัติเพื่อใหเกิดเทคนิคใหม ๆ เกิดขึ้น ดังตัวอยางสํารับคาวหวาน ตอไปนี้ 
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๏ มัสมั่นแกงแกวตา  หอมยี่หรารสรอนแรง 
ชายใดไดกลืนแกง           แรงอยากใหใฝฝนหา 
 

 
 

ภาพท่ี 4 มัสม่ัน 

 

 
๏ เห็นหรุมรุมทรวงเศรา     รุมรุมเราคือไฟฟอน 

เจ็บไกลในอาวรณ            รอนรุมรุมกลุมกลางทรวง 
 

 
 

ภาพท่ี 5 หรุม 
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๏ เทโพพ้ืนเนื้อทอง           เปนมันยองลองลอยมัน 

นาซดรสครามครัน                        ของสวรรคเสวยรมย 

ภาพท่ี 6 แกงเทโพ 

๏ ทองหยิบทิพยเทียมทัด           สามหยิบชัดนาเชยชม 

หลงหยิบวายาดม                          กมหนาเมินเขินขวยใจ 

ภาพท่ี 7 ขนมทองหยิบ 
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 ๏ ลําเจยีกช่ือขนม                    นึกโฉมฉมหอมชวยโชย 

ไกลกลิ่นดิ้นแดโดย                    โหยไหหาบุหงางาม 

 

  
 

ภาพท่ี 8 ขนมลําเจียก 

 

๏ ชอมวงเหมาะมรีส                  หอมปรากฏกลโกสมุ 

คิดสสีไลคลมุ                             หุมหอมวงดวงพุดตาน 

 

    
 

ภาพท่ี 9 ขนมชอมวง 
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4. บทสรุป
ปจจุบันอาหารไทยชาววังพบเห็นไดยากและหารับประทานไดยากมาก อาจดวยความยุงยากของกรรมวิธีการปรุง

อาหารดังที่ไดกลาวไวขางตน ซึ่งอาจเปนไปไดที่สํารับคาวหวานจากบทพระราชนิพนธนี้อาจเลือนหาย หรือไมมีผูใดรูจักอีกเลย 
อาจพบเห็นไดจากตําราเรียนและการหาขอมูลออนไลนเทาน้ัน สํารับคาวหวานอาหารชาววัง นอกจากนาจดจํา ชวนชิม งดงาม 
และยังตราตรึงใจ เกิดเปนความงดงามจากการไดเห็นและลิ้มรส 

สุนทรียภาพของความงามมักถายทอดออกมาในรูปแบบตาง ๆ เพื่อเปนการแสดงออกถึงอารมณ ความรูสึกตาง ๆ  ที่เกิด
จากประสบการณ ซึ่งมนุษยทุกคนมีประสบการณที่แตกตางกัน จึงแนนอนวาการมองเห็นคุณคาของความงาม หรือการประเมิน
คุณคาของความงามน้ันยอมไมเทากัน แมจะมีลักษณะประสบการณที่คลายคลึงกันในทุกมิติก็ตาม   

ความรูสึกช่ืนชมประทับใจในความงามเชนน้ัน เกิดและรับสัมผัสจากสุนทรียภาพในตัวตนของเรา มีความมากนอย สูงต่ํา 
ดื่มดํ่าหรือไมดื่มดํ่า ตางกันออกไปตามปจเจกภาพ ความแตกตางท่ีอาจเกิดจากประสบการณแวดลอมสวนบุคคล ระบบครอบครัว 
ระบบการศึกษา ระบบสังคม รวมท้ังการให “คุณคา” ของแตละบุคคลที่มีตอสิ่งตาง ๆ หรือมีตอความงามอีกดวย (วิรุณ ตั้งเจริญ, 
2546 : 31)  

ภาพประกอบสีน้ําจึงไดเปนสวนหนึ่งของการสรางสรรคงานใหเกิดคุณคามากยิ่งขึ้น  เนื่องดวยความสําคัญของ
ภาพประกอบสีน้ํานั้นกอใหเกิดคุณคาทางความงามและการถายทอดจินตนาการทางความคิดใหเปนรูปธรรมท่ีชัดเจนและ
งดงาม อีกทั้งยังเปนแนวทางในการสรางลักษณะเฉพาะของงานทําใหเกิดการรับรูสวนประกอบและลักษณะเดนเฉพาะตัวของ
อาหารแตละชนิด เปนการเพิ่มประสิทธิภาพในการสื่อความหมาย โดยการออกแบบและการใชภาพท่ีเหมาะสมจะยิ่งชวยใหสื่อ
ความหมายไดตรงกับวัตถุประสงคและเขาใจงาย เพิ่มความชัดเจนของเน้ือหาสาระไดมากยิ่งข้ึน 

นอกจากนี้ความงามท่ีไดถายทอดผานการสรางสรรคนี้ ยังคงเพิ่มมูลคาทางการตลาดใหกับสํารับคาวหวาน อาหาร
ชาววังไดเปนอยางดี ไมวาจะเปนเรื่องของรสชาติอาหาร การถายทอดความรูเรื่องการทําอาหาร และยังรวมไปถึงการสงเสริม
การทองเที่ยวใหกับคนไทยเองหรือชาวตางชาติก็ตาม 

ทั้งน้ี การสรางสรรคภาพประกอบสีน้ําสํารับคาวหวาน อาหารชาววัง จากบทพระราชนิพนธ กาพยเหชมเครื่องคาว
หวานในพระบาทสมเด็จพระพุทธเลิศหลานภาลัย จะเปนประโยชนในการถายทอดเรื่องราวของอาหารชาววังที่ทรงคุณคาเปน
ภาพประกอบสีน้ําท่ีงดงาม เพ่ือสื่อสารตอคนรุนหลังหรือบุคคลที่ไมรูจักอาหารชาววังหรืออาหารไทยโบราณ ดังนั้น การมีตํารา
หรือหนังสือท่ีมีภาพประกอบท่ีถูกตองและสวยงามจึงเปนสวนหนึ่งในการสืบทอดและถายทอดเรื่องราวในอดีตไดเปนอยางดี
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